
            
     

  Vendredi 4/12        12H à 19H 
       Samedi 5/12          11H30 à 18H 

 
Sur réservation : au 03.88.83.55.55 

 
 
Pour démarrer : 
 
Carpaccio de saint jacques / légumes fondants /huile d’Olive au poivre vert      13€                                             
 
Pâté en croute, volaille / Foie gras / truffe / porc.                  14€ 
 
Foie gras de canard / confit de figues                             12€  
 
Saumon gravelax / sauce aigrelette / huile d’aneth                  11€ 
 
 
Les plats : 
 
Bar doré sur la peau / carottes au citron / beurre blanc.                          18€ 
 
Filet de bœuf / pomme dauphine / légume d’Éric / jus aux truffes.                19€ 

 
 
Les desserts : 
 
Baba aux agrumes / crème mascarpone vanillée                         7€ 
 
Tiramisu                                    7€ 
 
Tartelette poire chocolat                                                             7€ 
 
 

Tous nos plats sont faits Maison    
 


